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1l gusto e la salute del surgelato
ARiminiil mondo del sottozero

Le zziende del surgelaro si sono dare appuntamento & Rimini @ Happy Frozen, nella
sezione dedicate al comparto del somozers di Sapore 2011, L'obienivo & sensibilizzare
I'opinione pubblica cirea |'elevats qualitd e il forte contenuto di servizio nei surgelad,
che molto spesso sono misconosciug

RIMINI - Muowo incontre per Unas-
UnienAlimentari, il grupps produttive che
tutsls & promuove gl interessi dells filiera
del surgelato. In occasione di “Frozen
2011°, |a sezione dedicata al comparte del
sottozere interna alla kermesse alimentare
del fuori casa “Sapore”, & stato
organizzato il 20 febbraio a Fimind, "Happy
Frozen™: rivolte agli operatori presenti in
fizra = sz stamps, laperitive & stato un |
maments informale in cui gli invitati hamno
discusso sulle problematiche & necessitd
che caratterzzano attuslments il settore.

Ingltre, =i & guststs |z pasts, i tortzlloni,
gli stuzzichini, la carne e ke altre pistanze
che, quale contorno sfizioso dellaperitivo,
sono servit 3 evidenzizrs |z quslita degli
alimenti prodotti da imprese italiane =
conservati mediante il propesso di surgelazions.

Uneo degli obizttivi pregrammatici di Unas-Union&limentari, infatti, & propric quello di
sensibilizzare lNopinione pubblics circa Melevata guslitd 2 il forte contenute di servizio insito negli
alimenti surgelati che molte spesso sono, invece, misconosciuti. Basti pensare allasterisco ul'a
=i ribrowa sui menu della ristorazione commerciale che, avente ko scopo di segnalare che un
determinaty slimento & sungelsto & non fresco, rischis 4i essere interpretato dal consumsatons
come sinonimo di minore gualiti del prodotto.

“Happy Frozen® & stato, guindi, |z prima occasione per dimostrare che la differenza tra Maliments
fresco e guells surgelato risiede solo nel diverse processo di conservazions adottato & che la
tecnica del freddo non intacca minimaments il sapore 2 le proprietd nutrizionsli dellalimento.
Anzi, in alcuni casi & la scelta ottimale per manteners integre le caratteristiche organclettiche del
prodotto.

Ad “"Happy Frozen™ sono state presenti alcune delle imprese facenti parte di Unas-
UniznAlimentari e la presidente del gruppe, Romana Tamburini: «Abbiamo scelto di organizzars
“Happy Frozen” nellambito di “Frigus 20117 per la strategicitd che quest'events fizristico ricopre
per il comparto del sungelato italizno. || nostro obiettive & quello di coinvolgers un numsenos
crescente di aziends nella nostra iniziativa e di creare degli obiettivi condivisi da raggiungere.
Fare gruppo, ma non soko. || nostro intento & anche guelle di comunicare con Mopinione pubblica,
perche & giusto che i consumatori siano informati corrsttaments non solo sugli ingredienti che
compongono Faliments, ma anche sul metodo di lavorazions che vi sta a monte & che pud
influirz sulla qualitd finale dellalimento. Con “Happy Frozen” & con ke iniziative che seguiranno
andremo, quindi, 3 faverirz |a libertd di scelta del consumators 2 3 cancellars slouns
considerazioni pregivdizievoli che permangons sul nostro settors.

Argomento: Happy Frozen
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